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Was der Wald uns gibt: Frisches Wild aus eigener Jagd, vomn Chef selbst erlegt
und mit voller Wertschatzung komplett verwertet.

Da wir ausschlieBlich frische Jagdware verarbeiten, bieten wir Ihnen taglich
wechselnde Gerichte von Rot-, Gams- oder Rehwild je nach Verfligbarkeit an.

Fragen Sie einfach unseren Service oder direkt in der Kliiche nach den
heutigen Tagesempfehlungen!

Heimischer Rehbraten | In ZweigeltsoBe, serviert mit traditionellem
Apfelblaukraut, hausgemachten Butterspatzle und Wildpreiselbeeren

Gebratenes Gamsnisschen | An einer Rotweinreduktion, begleitet von
Apfelblaukraut und feinen Haselnussspatzle

Geschmortes Hirschgulasch | Dazu frischer Brokkoli und hausgemachte
Semmelknodel

Saftiger Gamsbraten, feines Gamsragout, frische Hirsch- oder Rehleber

Guten Clopetit!



